LIBROS PARA LA ESCUELA PROFESIONAL DE INGENIERIA DE INDUSTRIAS ALIMENTARIAS

TECNOLOGIA DE LA CEZAND I 201 K|
CONGELACION DE ALIMENTOS

Z LA CARNE Y LDS PRODUCTDS MADRID I 2014 K|
CARNICOS CIENCIA Y
TECNOLOGIA

3 DESHIDRATACION DE ALIMENTOS COLINA I 2014 3

4 LOS ADITIVOS EN LOS MADRID I 2014 3
ALIMENTDS

a BIDTECNOLOGIA ALIMENTARIA GARCIA I 2018 3

b GESTION DE LA CALIDAD Y oL 2013 3
GESTION AMBIENTAL EN LA SANCHEZ
INDUSTRIA ALIMENTARIA

I PROCESAMIENTO TERMICO DE BOSOUEZ 2 2012 3
FRUTAS Y HORTALIZAS

8 SEGURIDAD E HIGIENE EN LA ARMENDARIZ 4R 2013 3
MANIPULACION DE ALIMENTOS

g MICROBIOLOGIA DE LOS HERNANDEZ I 2018 ki
ALIMENTDS

10 PROTEINA DE SOJA Y FORMULAS | HODGENKAMP IR 2005 ki
PARA PRODUCTOS CARNICDS .

I MANUAL BASICD PARA VILLEGAS IR 2016 3
ELABORAR PRODUCTOS
LACTEDS

2 PREELABORACION Y MAZORRIAGA 2018 2
CONSERVACIN DE CARNES,
AVES Y CAZA

13 MANUAL DE PRACTICAS CID 2014 i
TOXICOLOGIA DE LDS
ALIMENTDS

14 ELAVORACION PRODUCCION Y BLENDIA 2018 Ki
COMERCIALIZACION DE
DERIVADOS LACTEDS

[ FUNDAMENTOS DE NUTRICION Y CHURCH i 2017 Ki
ALIMENTACION DE ANIMALES

16 | TECNOLOGIA DE ALIMENTOS CHARLEY I 2018 Ki
PROCESOS QUIMICOS Y HISICOS
EN LA PREPARACION

7 MANUAL DE PRACTICAS Y MIRANDA 2014 Ki
ACTIVIDADES DE
BIOTECNOLOGIA DE LOS
ALIMENTOS




